
Les Plats

* Omelett “naturell” med grönsallad, gruyère och pommes frites � 145

* Omelett med hummerkräm, grönsallad och pommes Frites� 175

* Lilla Paris ”Bouillabaisse” - serveras med röding och citronmajonnäs � 155

* Moules Crème Marinières med aioli och pommes frites� 175

* Choucroute garni - nattbakad fläsksida med korv, konfiterat anklår, 
  surkål & kumminmajonnäs� 155

* Rödvinsbräserad oxkind med bakade lökar och tryffelpotatispuré� 195

* Steak frites på kalventrecôte med bearnaise och tomatsallad� 195

* Lilla Paris burgare ”Rossini” på högrev med anklever, smörbakad lök, 
  pommes frites och tryffelmajonnäs� 190

Dessert

* Kokosbrûlée med passionsfrukt och kokosglass� 105

* Bakad choklad med hasselnötter samt blodapelsin och chokladsorbet�90

* Kompott på rabarber med italiensk maräng och vaniljglass� 95

* Johannas chiffonkaka med citronkräm och limeyoghurtsorbet � 80

* Karamell Donut med gininlagd apelsin, kola och vaniljglass� 90

* Chokladtryffel� 35

* Kvällens Ost - en bit eller hel osttallrik� 55/140

Entrées

* Chèvre chaud på surdegsbröd med hasselnötter och sherryfikon � 90

* Frasiga potatiskroketter fyllda med anklever, citron och smörad lök� 65

* Gratinerade ostron ”Rockefeller” med gruyère och tabasco� 125

* L’escargot Provençale, gratinerade sniglar i ört/vitlökssmör med toast� 85

* Variation på betor med gruyère, krasse, honung & champagnevinägrett�80
* Löjrom med smörstekt brioche och de klassiska tillbehören� 165

* Bifftartar med löjrom, syrad rödlök, rökt crème fraîche & rågbröd� 105

casse-croûtes

* Tryffelchips� 55

* Friterad grissvål� 65

* Salta mandlar� 45

OSTRON
SOYA & JALAPEÑO

1 dussin 295:-3 st. 110:- 

3 st. 110:- 1 dussin 295:-

3 st. 110:- 1 dussin 295:-

CITRON & TABASCO

FORELLROMSDRESSING


